
Die Preise verstehen sich inkl. 8 % MWSt. / Dans nos prix la TVA de 8% est inclue 

 

 

 

 

Vorspeisen / les entrées SFr. 

 

Rehrückentartar mit Baumnussöl, Burrata Mozzarella,    25. — 

Nüssen und Johannisbeeren  

Tartare de selle de chevreuil avec huile de noix, 

Mozzarella de burrata, noix et groseilles  

 

 

Weisses Tomatenparfait, Dattarino - Tempura, Pulpo 

und Südafrika Scampi 

Parfait aux tomates blanc, tempura de tomates dattarino,  

poulpe et scampi d’Afrique du sud 

 

29. — 

 

  

Nüsslersalat mit Kürbiskernöl und Pilz - Sandwich 

Salade de doucette avec huile de graines de potirons, 

et sandwich de champignons 

19. — 

 

 

 

 

Gebratene Entenleber mit Brombeeren und Apfel - Meerrettichsauce 

Foie gras de canard grillé avec mûres et sauce aux pommes et raifort 

28. — 

  
 

 

 

Suppen / Les potages 
 

 

Kürbiscrèmesuppe mit Orangen, und Crevetten im Kokos 

Potage de potiron à l’orange 

avec crevettes enrobé de  noix de coco 

 

17.00 

 

Wildessenz mit Hirschrücken und Rosmarin – Flädli  

Essence de gibier avec selle de cerf et Célestine au romarin 

 

 

17.00 

Fenchelschaumsüppchen mit Absinth und Bielersee - Rauch - Felchen 

Potage de fenouil à l’absinthe et féra du lac de Bienne fumé 

17.00 

 

 

 

Hummerschaumsuppe mit Cognac 

Bisque de homard parfumée au Cognac 

 

16.00 

 

 
 

 



Die Preise verstehen sich inkl. 8 % MWSt. / Dans nos prix la TVA de 8% est inclue 

 

 

 

 

Hauptgänge  / plats principaux      SFr. 
 

 

Hausgebeizter Hirschpfeffer mit saftigem Rotkraut und Quarkspätzli 

Civet maison de cerf, chou rouge et spätzli au séré 

 

 

Schottischer Hirschrücken mit indischem Bio Pfeffer, 

Ananas, Serviettenknödel und Herbstgemüse 

Selle de cerf d’Écosse avec poivre bio de l’Inde, 

ananas et boulettes en serviette 

 

39. — 

 

 

 
46. — 

  

Rehrücken mit asiatischem Rotkrautsalat, Kürbis - Aprikosenrolle 

und Kartoffelgalette 

Selle de chevreuil avec salade de chou rouge asiatique  

et rouleau farci de potiron et abricot 

 

 

55. — 

Rindsfilet mit Pilzen, Serviettenknödel und Herbstgemüse  

Filet de boeuf avec champignons, boulettes en serviette  

et légumes d’automne 

 

 

Im Chasselas pochierte Bielersee Felchenfilets auf Rahmsauerkraut 

und Kartoffeln 

Filets de féra du lac de Bienne poché au chasselas  

sur choucroute à la crème et pommes parisienne  

54. — 

 

 

 

 

39. — 
 

  

  

  

Südafrika Scampi, Austern und Bielersee Felchenfilet  

in Safran - Fischliaison 

55. — 

Scampi d’Afrique du sud, huîtres et filets de féra du lac de Bienne 

dans une liaison au safran 

 

 


