
Die Preise verstehen sich inkl. 7,6 % MWSt. / Dans nos prix la TVA de 7,6% est inclue 

 
 
 
 
Vorspeisen / les entrées SFr. 
 
Mille feuille von geräuchtem Bielerseefelchen, Rauchlachs und Avocado  22. — 
Mille feuilles de filet de féra fumé, saumon fumé et avocat  
 

 
Rindsfilet – Sashimi auf asiatischem Salätchen  
Filet de bœuf sashimi sur salade asiatique  
 

26. — 

  
Tartar vom Limousin – Rind mit Burrata – Mozzarella  
und Orangen Olivenöl  
Tartar de bœuf de limousin avec mozzarella de burrata 
et huile d’olive à l’orange 
 

24. — 
 

  
Gebratene Entenleber auf Melonencarpaccio  
mit Tomaten – Knusper - Ciabatta 
Foie gras de canard grillé sur carpaccio de melon  
et croustillant ciabatta aux tomates   
 

28.— 

  
 
 
 
Suppen / Les potages 
 
 
Kalte Bloody - Marysuppe 
Potage Bloody Mary froid 
 

11.— 

  
Pikante Kokossuppe mit Koriander und Limetten   
Potage piquant au lait de noix de coco, coriandre et limettes 
 

9.50 
 

  
Eierschwämmlicrèmesüppchen 
Crème aux chanterelles  
 

11. — 

  
Hummerschaumsuppe mit Cognac 
Bisque de homard parfumée au Cognac 
 

13.50 

 
 
 

 
 
 



Die Preise verstehen sich inkl. 7,6 % MWSt. / Dans nos prix la TVA de 7,6% est inclue 

 
 
 
 
Hauptgänge  / plats principal      SFr. 
 
 
Im Ofen geschmorte Bielersee – Felchenfilets mit Chasselas  
an Zitronensauce, Sommergemüse und Salzkartoffeln 
Filets de féra du lac de Bienne braisé au four avec chasselas  
et sauce au citron, légumes d’été et pommes nature  
 

39.— 

  
Grillierter Pulpo mit Chili und Knoblauch auf Tomaten – Tajarinnudeln 
Poulpe grillée avec chili et ail sur nouilles tajarin 
 
 
Rock Lobster in seinem Fond mit Basilikum  
Kartoffelmousseline und grünem Gemüse  
Rock lobster dans son fond et basilic, mousseline de pommes de terre  
et légumes verts 
 

39. — 
 
 
 
 
55. — 

  
Am Stück geschmorte Kalbshaxe mit Sauerrahm - Carnarolirisotto  
und Sommergemüse  
Pièce de jarret de veau  braisée avec risotto carnaroli  
à la crème acidulée et légumes d’été  

39. — 

  
  
Rindsfilet mit Rotwein – Scharlottenjus und Gartenkräuterbutter, 
Zündholzkartoffeln und Sommergemüse 
Filet de bœuf avec jus d’échalotes au vin rouge  
beurre aux fines herbes du jardin, pommes allumettes et légumes 
 

49.— 

  
Zarte Rindsfiletspitzen an Stroganoffsauce mit feinen Nudeln  
Pointes de filet de bœuf Stroganov avec nouilles au beurre 
 

46. — 

  
Bisonfilet mit Olivenbutter auf Ratatouille und Gnocchi Malfatti 
Filet de bison avec beurre aux olives, sur ratatouille  
et gnocchi malfatti 
 

55.— 

 


