
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets  
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 8.1 % de Tva. 

 

 

 

SALADES & SOUPES ______________ 

Salade verte      9 

Salade mêlée     11 

Salade de doucette, œuf bio poché,   15 

lardons, croûtons 

Salade de poulet au curry, fruits  25 

Potage d’artichauts, émulsion d’amandes  14 

Potage au vin blanc de Cerniaux  14 

Cappuccino aux champignons  14 

 

ENTRÉES ______________________ 

Betterave rouge, crème citron,   19 

crumble au romarin, huile aux herbes 

Terrine de foie gras de canard, brioche, 25 

chutney de kumquats et estragon 

Os à moelle, fleur de sel, pain Maggia 18 

Tartare de bœuf, Tête de moine,  26 

toast, beurre  

 

TARTES FLAMBÉES dès 17:00 _________ 

Mont Vully     18 
Lardons, oignons, cumin 

Valtelina Valley    20 
Noix, bresaola, oignons, thym, poivre rose 

Flammulina Est    22 
Champignons enoki, ratatouille, fromage de chèvre 

 

VEGETARIEN ___________________ 

Risotto Aquarello, miel, endives, féta, 30 

pistache, truffe noire 

Spätzlis au séré, sauce chasseur, enoki, 29 

légumes d’hiver  

Lentilles beluga, lait de coco, patate douce, 26 

champignons  

 

 

LES 

CLASSIQUES ___________________ 

Langue de bœuf, sauce aux câpres,  29 

purée de pommes de terre 

Coquelet «Diabolo», pommes frites  29 

(35 minutes) 

Escalope de veau viennoise, pommes frites 39 

Emincé de foie de veau, sauge, rösti  37 
 

LES VIANDES ___________________ 

Entrecôte suisse, pommes frites,  150gr.  36 

beurre aux herbes   250gr. 46 

 

Dès 2 personnes   par pers. 

 

Chateaubriand, sauce béarnaise,   52 

légumes, pommes frites 

 

LES POISSONS ___________________                                                                                                                                                         

Les huîtres         la pièce 

Marennes fines de Claire            4.50 

Gillardeau              5.50 

 

Filets de perche Loë du Lötschental rôtis, 44 

pommes nature   

Filet d’espadon, sauce sumac,   36 

orzo à la tomate, épinards à la crème 

CHEF CORNER___________ 

Plat de côte, sauce BBQ, légumes,               34 

purée de pommes de terre 

 

Croquettes de veau, sauce à la ciboulette,  34 

légumes marinés, pommes allumettes 

 

Entrecôte de cerf, sauce aux mûres,            42 

duo de choux, spätzlis au séré 


