PALLACI:

CHEF CORNER
SALATE & SUPPEN
Griiner Salat 9 Poulet-Ballotine, Parmaschinken, 34
Spinat, Pilze, Thymianjus, Gemdse,
Gemischter Salat 11 Mascarpone-Risotto

Rucola, Quinoa, Mango, Pinienkernen, 17

b Erdbeer-Dressing Wisconsin Style Spareribs, Country Cuts, 35

Gemdise
Poulet—Curry Salat mit Friichten 25

Roastbeef, Tartarsauce, Pommes frites 35
\egg Ananas-Kokosmilchsuppe, Gurkentartar 14

Schernelzer Weissweinsuppe 14 Vitello Tonnato, Kapern, Bratkartoffeln, 38
neue Zwiebeln
Hummersuppe, Cognac 16
KLASSIKER
VORSPEISEN

- . Rindszunge, Kapernsauce, Kartoffelpliree 29
Gemdise-Frichte-Sommerrollen, Melone, 22

Fetamousse Mistkratzerli «Diabolo», Pommes frites 29
(Minimum 35 Minuten)

Cherry Tomatensalat, Burrata, Kapern, 24
Basilikumglace, Olivendlkaviar Wienerschnitzel vom Kalb, Pommes frites 39
Sardinenfilet, Aprikosenschaum, Paprika, 24 Kalbsgeschnetzelte Ziircher Art, 41
Tomaten, rote Zwiebeln Tajarin Nudeln
Rindstartar, Téte de Moine, Senfglace 26
METZGEREI
FLAMMKUCHEN ab 17:00 Schweizer Entrecote, Krauterbutter, 150gr. 36
Pommes frites 250gr. 46
Mont Vully 18
Speck, Zwiebeln, Kiimmel Ab 2 Personen pro Pers.
Gonzo 22 Céte de Boeuf, Chimichurri, 50
Gorgonzola, Parmaschinken, Himbeerbalsamico neue Bratkartoffeln, Gemuse
Sommer 20
' . .. .
veaan Hummus, Peperoni, Zucchini, Kresse, Niisse
FISCH
VEGETARISCH
Alpen Zanderfilet, Tahini-Kokosnuss-Sauce, 38
Riesling-Risotto, Morcheln, Gemiise 32 Fregola Sarda, Zucchini Piccata
Gebratene Auberginen, Panko, 26 Schweizer Eglifilets Loé vom Lotschental 44
" Tomatensugo, frittierter Rucola gebraten, Salzkartoffeln
Lasagneblatter, Basilikumsugo, Burratina, 28 Raviolo mit Black Tiger Krevette, 43
Minzenpesto, Pinienkernen, Krauter Tobiko-Fischsauce, Langustine

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.



