HAUSGEMACHTE DESSERTS
LES DOUCEURS MAISON

PALLACI

Warmes Schokoladenkuchlein, Passionsfrucht -
Espuma, Sauerrahmglace

Moelleux au chocolat, espuma au fruit de la passion,
glace a la créme acidulée

Erdbeer Tartelette, Basilikum,

Balsamicoreduktion, Fior di Latte Glace

Tartelette aux fraises, basilic, réduction de balsamique,
glace fiore die latte

Crema Catalana, Tonkabohnen, Rhabarbersorbet
Créme catalane, féves tonka, sorbet rhubarbe

Aprikosen-Crumble, Zitronen-Minzeglace
Crumble a l'abricot, glace citron a la menthe

Absinthparfait, Himbeercoulis, Pistazien Crumble
Parfait a I'absinthe, coulis framboise, crumble pistache

Empfehlung aus der Patisserie
Proposition de notre patisserie

Frische Erdbeeren, Rahm | Fraises fraiches, chantilly

Coupe Romanoff, Vanilleglace, Erdbeeren, Rahm
Coupe Romanoff, glace vanille, fraises, chantilly

Palace Eiskaffee | Café glacé Palace

GLACESORTEN pro Kugel
AROME DE GLACE La boule

Himbeersorbet | Sorbet framboise
Schokoladensorbet | Sorbet chocolat
Rhabarbersorbet | Sorbet rhubarbe
Erdbeer | Fraise

Basilikum | Basilic

Fior di Latte | Fiore di latte

Zitronen-Minze | Citron a la menthe
Madagaskar Vanille | Vanille de Madagascar
Sauerrahm | Créme acidulée

Kaffee | Café

Unsere Auswahl der besten Kase und Friuchtebrot
Choix de fromages et pain aux fruits

SUSSWEIN
VIN DOUX
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Solalto Di Clara, 2022 1dl

Traminer, Sauvignon Blanc, Sémillon
Le Pupille, Toscane

Gerne informieren unsere Mitarbeitenden Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien

oder Intoleranzen auslésen konnen. Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets

qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 81% de Tva
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