
 

T A G E S M E N U   

M E N U  D U  J O U R  
Freitag | Vendredi 09.05.2025 

 

MENU   24 

 Gemüse-Bouillon mit Ei 
Bouillon de légumes avec œuf 

Saisonsalat | Salade de saison 

Schottischer Lachswürfel, Sauerampfersauce, 
Salzkartoffeln, Spinat 
Dès de saumon écossais, sauce à l’oseille,  
pommes de terre nature, épinards 

 

 

 ohne Vorspeisen | sans entrées 20 

 
VEGI MENU   24 

 Gemüse-Bouillon mit Ei 
Bouillon de légumes avec œuf 

Saisonsalat | Salade de saison 

Pinza mit Hummus und grilliertes Gemüse 
Pinza avec hummus et légumes grillés 

 

 

 ohne Vorspeisen | sans entrées  20 

 
DESSERT   8 

 Madeleine Biskuit, Mascarpone Crème,  
Marinierte Erdbeeren 
Madeleine, crème mascarpone, fraises marinées 

 

 
HITS    

 Frühlingssalat, Ziegenkäse, Apfel, Cherry Tomaten, 
Baumnüsse, Balsamico 
Salade de printemps, fromage de chèvre, pommes, 
tomates cerise, balsamique 

18 

 Poulet-Curry Salat mit frischen Früchten  
Salade au poulet curry avec fruits frais 

25 

 Wienerschnitzel vom Kalb, Zitrone, Blattsalat 
Escalope de veau viennoise, citron et salade 

39 
 

 
 Zweifarbige Seeländer Spargeln, Pochiertes Ei, 

Maltaisesauce, Neue Kartoffeln 
Duo d’asperges du Seeland, œuf poché, sauce maltaise, 
pommes de terre nouvelles 

30 

 Maîspoularden-Brust, Balsamicojus, Weissweinrisotto, 
Coco Bohnen 
Suprême de poularde de mais, jus au balsamique, risotto 
au vin blanc, haricots coco 

35 

 Filet vom Kalbeljau, Kapern, Tomaten, Salzkartoffeln 
Filet cabillaud, câpres, tomates, pommes de terre nature 

34 



 

 
Gerne informieren unsere Mitarbeitenden über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien 
oder Intoleranzen auslösen können. Preise in CHF inkl. 7,7 % MwSt.  
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets  
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 7.7 % de Tva 

   

 
 

B U S I N E S S  L U N C H  

M E N U  B U S I N E S S  
 
 

VORSPEISE | ENTREE    

 Karottenpüree, Ingwer, gebratene Jakobsmuscheln, 
Pistazien 
Purée de carottes au gingembre, noix de Saint-Jacques 
rôties, pistache 

 

 
SUPPE | SOUPE   14 

 Rindskraftbrühe, Gemüse-Streiffen 
Consommé de bœuf, julienne de légumes 

 

 
HAUPTGANG | PLAT PRINCIPAL   40 

 Gefüllte Wachtel mit Rosinen, Fregola sarda, 
gebratener Lattich 
Caille farcie, frégola sarda, laitue rôtie 

 

 
DESSERT | DESSERT    14 

 Maracuja Parfait, Haselnuss Tuile, Limette 
Parfait maracuja, tuile aux noisettes, limette 

 

oder | ou 

 

 
KÄSE | FROMAGE    16 

 Käsevariation, Früchtebrot 
Assortiment de fromages, pain aux fruits 

 

 

 
 
 
 

 2- Gänger | Menu 2 plats 
3- Gänger | Menu 3 plats 

  4- Gänger | Menu 4 plats 

54 
66 
75 

 


