
 

 
 
 
 

VORSPEISEN 

ENTRÉES   

 
 

 

  

 Frühlingssalat, Spargeln, Ei, Frischkäse-Praline 
Salade de printemps, asperges, œuf,  
praliné au fromage frais 

 

19 

 Thunfisch Tataki, Asiatischer Salat, Tapioka-Cracker, 
Humus  
Tataki de thon, salade asiatique, cracker de tapioka, 
humus 

 

22 

 Rindstatar handgeschnitten, Mixed Pickles, 
Toast, Butter 
Tartare de boeuf coupé à la main, mixed pickles,  
toast, beurre 

 

28 

 Entenleber-Terrine, konfierte Rhabarber, Spargeln, 
Brioche 
Terrine de foie gras de canard, rhubarbe confit, asperges, 
brioche 

 

28 

 
 
 
 
 

SUPPEN 

POTAGES   

 
 

 

  

 Weisse-Spargel-Suppe, Vanille 
Potage d’asperges blanches, vanille 

 

14 

 Erbsensuppe, Minze, Kokosnuss 
Potage de petits pois, menthe, noix de coco 

 

14 

 Schernelzer Weisswein-Suppe 
Potage au vin blanc de Cernieux 

 

14 

 Hummerschaum-Suppe, Hummerragout, Cognac 
Bisque de homard, ragoût de homard, Cognac 

18 



 
 
 
 
 
 
 
 
  

VEGETARISCH 

VÉGÉTARIEN   

 
 

 

  

 Hausgemachte Spargel-Ravioli, Bärlauchschaum, 
Parmesan 
Ravolis maison aux asperges, espuma à l’ail des ours, 
parmesan 

 

36 

 Gnocchi Malfatti, Spinat, Ricotta al Forno 
Gnocchi Malfatti, épinards, ricotta al forno 

 

34 

 Portion Spargeln 
Kalamansi-Hollandaise und Chimichurri-Sauce 
Portion d’asperges,  
sauce hollandaise au calamondin et chimichurri 

32 

 
 
 
 
 
 
FISCH 

POISSONS   

 

  

 Zanderfilets, Brunnenkresse-Risotto, Gemüse 
Filets de sandre, risotto au cresson de fontaine, légumes 

 

44 

 Wolfsbarsch, Baby-Kartoffeln, Kalamansi-Emulsion, 
Frühlingsgemüse 
Loup de mer, pommes grenaille, émulsion de 
calamondin, légumes de printemps 

 

46 

 Schweizer Eglifilets gebraten,  
Seeländer Salzkartoffeln, Saisongemüse 
Filets de perche Suisse rôtis,  
pommes nature du Seeland, légumes de saison 

 

48 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

FLEISCH 

VIANDES   

 
 

 

  

 Lamm Entrecôte, Bärlauch-Pesto, Tessiner Polenta, 
Saisongemüse 
Entrecôte d’agneau, pesto à l’ail des ours,  
polenta tessinoise, légumes de saison 

 

42 

 Kalbs Rib-Eye, frische Morcheln, Tajarin Nudeln, 
Saisongemüse  
Rib-eye de veau, morilles fraîches, nouilles tajarin,  
légumes de saison 

44 

 
 
 
 
 
 
AB 2 PERSONEN 

DÈS 2 PERSONNES   

 

  

 Chateaubriand, Bearnaise-Sauce,  
Pommes allumettes, Saisongemüse 
Chateaubriand, sauce bearnaise, pommes allumettes, 
légumes de saison 

 

55 

 Côte de bœuf, Kräuterbutter, rauchiges Salz, 
Pommes allumettes, Saisongemüse 
Côte de bœuf, beurre aux herbes, sel fumé,  
pommes allumettes, légumes de saison  

54 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.  
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets  
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 8.1 % de Tva 

 


