PAILACI

VORSPEISEN
ENTREES

Nusslersalat mit Speck, pochiertes Bio Ei, Croutons
Salade de doucette, lardons, ceuf poché bio, crolGtons

Blatterteig, Kirschtomaten, Kalamata-Oliven-Tapenade
Krauter-Safran-Schaum

Feuilleté, tomates cerise, tapenade d'olives,

émulsion aux herbes et safran

Tuna Tataki, Wakame Salat, Asiatische Glasnudeln,
Mango, Tobiko Fischrogen

Tataki de thon, salade wakame, vermicelles, mangue,
tobiko

Entenleberterrine, Kumquat-Estragon-Chutney
Terrine de foie gras de canard,
chutney de kumquats et estragon

SUPPEN
POTAGES

Artischockensuppe, Mandelschaum
Potage d'artichauts, émulsion d'amandes

Grlune Erbsensuppe, Créme fraiche, Grisini
Potage de petits pois, creme fraiche, grisini

Schernelzer Weissweinsuppe
Potage au vin blanc de Cerniaux

Hummerschaumsuppe, Hummerragout, Cognac
Bisque de homard, ragolt de homard, cognac
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PAILACI

VEGETARISCH

VEGETARIEN

FISCH

POISSONS

Aquarello Risotto, Honig, Endivie, Feta,
Pistaziencreme, schwarzer Triffel

Risotto Aquarello, endive, miel, féta, creme pistache,
truffe noire

Gemuse Succotash mit Tofu
Succotash de légumes avec tofu

Hausgemachte Ravioli, Ricotta, Zitrone,

roter Basilikum, Mascarponesauce, Paprika, Nulisse

Ravioli maison, ricotta, citron, basilic rouge, sauce
mascarpone, paprika, noix

Schweizer Eglifilets gebraten,

Seelander Salzkartoffeln, Marktgemuse

Filets de perche suisse poélés,

pommes nature du Seeland, légumes de saison

Schwertfischfilet, Sumach-Sauce, Tomaten Orzo,
cremiger Spinat

Filets d'espadon, sauce sumach, orzo a la tomate,
épinards a la creme

Zanderfilet, Tahini-Kokosnusssauce,
Susskartoffelpuree, Gemuse

Filet de sandre, sauce tahini a la noix de coco,
purée de patate douce, légumes
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FLEISCH
VIANDES

PAILACI

DES 2 PERSONNES

Schweinsfilet, Jus, Champignons, Gemuse, Risotto
Filet de porc, jus, champignons, légumes, risotto

Lammenrucken, Krauterkruste, Senfjus,

Pommes frites mit Paprika und Parmesan,

Baby Karotten

Selle d'agneau, crolte aux herbes, jus a la moutarde,
pommes frites au paprika et parmesan, mini carottes

Kalbskotelett, Morchelsauce, Parmesan, geraucherte
Paprika, Pommes allumettes, Gemuse

Cotelette de veau, sauce aux morilles, parmesan,
paprika fumé, pommes allumettes, légumes

AB 2 PERSONEN

Chateaubriand, Bearnaise Sauce,

Pommes allumettes, Saisongemuse

Chateaubriand, sauce béarnaise, pommes allumettes,
légumes de saison

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets

qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 81% de Tva
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