PAILACI

VORSPEISEN

ENTREES
Marennes Fines de Claire Austern Stuck 4.50
Huitre Marennes Fine de Claire la piece
Gillardeau Austern Stiick 5.50
Huitre Gillardeau la piece
Nussler Salat mit Speck, pochiertes Bio Ei, Croutons 16

Salade de doucette, lardons, ceuf poché bio, croGtons

Rehcarpaccio, schwarzer Knoblauch, Radischen, 28
Barner Kussli, Rucola

Carpaccio de chevreuil, ail noir, radis, « Barner Kussli »
roguette

Rote Bete, Zitronencreme, Rosmarin Crumble, Rucola 23
Betterave rouge, creme citron, crumble au romarin,
roguette

Entenleberterrine, Kumquat - Estragon — Chutney 28
Terrine de foie gras de canard,
chutney de kumquats et estragon

SUPPEN
POTAGES

Artischockensuppe, Mandelschaum 14
Potage d'artichauts, émulsion d'amandes

Pilz - Cappuccino, Eierschwammli, 16
Rubino Blatterteigrolle

Cappuccino de champignons, chanterelles,

feuilleté « rubino »

Schernelzer Weissweinsuppe 14
Potage au vin blanc de Cerniaux

Hummerschaumsuppe, Hummerragout, Cognac 18
Bisque de homard, ragoUt de homard, cognac



PAILACI

VEGETARISCH

VEGETARIEN

FISCH

POISSONS

Aquarello Risotto, Honig, Endivie, Feta,
Pistaziencreme, schwarzer Triffel

Risotto Aquarello, endive, miel, féta, creme pistache,
truffe noire

Quarkspatzli, Jagersauce, Enoki, Wintergemuse
Spatzlis au séré, sauce chasseur, champignons enoki,
légumes d'hiver

Beluga Linsen, Kokosmilch, Susskartoffeln, Pilze,
vegane Créme fraiche

Lentille beluga, lait de coco, patate douce, champignons,

creme fraiche végane

Schweizer Eglifilets gebraten,

Seelander Salzkartoffeln, Marktgemuse

Filets de perche suisse poélés,

pommes nature du Seeland, légumes de saison

Schwertfischfilet, Sumach - Sauce, Tomaten Orzo,
cremiger Spinat

Filets d'espadon, sauce sumach, orzo a la tomate,
épinards a la creme

Pulpo grilliert, Gelbe Blumenkohl Puree,
Erbsenschaum, Pinienkernenpesto, Auberginen
Poulpe grillé, purée de choux fleur jaune, émulsion de
petits pois, pesto de pignons, aubergine

34

32

28

48

42

39



PAILACI

FLEISCH
VIANDES

DES 2 P

Entrecote vom Hirsch, Brombeersauce, Duo vom Kohl,
Marroni, Quarkspatzli,

Entrecote de cerf, sauce aux mares, duo de choukx,
marrons, spatzlis au séré

Kalbskroketten mit eingelegtem Gemuse,

Gribiche Sauce, Pommes allumettes

Croquettes de veau, légumes marinés, sauce gribiche,
pommes allumettes

Lammentrecote, Krauterkruste, Senfjus,
Tomaten Orzo, Baby Karotten

Entrecéte d'agneau, crolte aux herbes,

jus a la moutarde, orzo a la tomate, mini carottes

AB 2 PERSONEN

ERSONNES

Chateaubriand, Bearnaise Sauce,

Pommes allumettes, Saisongemuse

Chateaubriand, sauce béarnaise, pommes allumettes,
légumes de saison

46

37

43

55

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 81% de Tva



