
 

 
 
 
 

VORSPEISEN 

ENTRÉES   

 
 

 

  

 Marennes Fines de Claire Austern                           Stück 
Huître Marennes Fine de Claire                                 la pièce 

Gillardeau Austern                                                       Stück 
Huître Gillardeau                                                           la pièce 
 
 

4.50 
 
 

5.50 

 Nüssler Salat mit Speck, pochiertes Bio Ei, Croutons 
Salade de doucette, lardons, œuf poché bio, croûtons 

 

16 

 Rehcarpaccio, schwarzer Knoblauch, Radischen,  
Bärner Küssli, Rucola 
Carpaccio de chevreuil, ail noir, radis, « Bärner Küssli » 
roquette 

 

28 

 Rote Bete, Zitronencreme, Rosmarin Crumble, Rucola 
Betterave rouge, crème citron, crumble au romarin, 
roquette 

 

23 

 Entenleberterrine, Kumquat – Estragon – Chutney 
Terrine de foie gras de canard,  
chutney de kumquats et estragon 

 

28 

 
 
 
 

SUPPEN 

POTAGES   

 
 

 

  

 Artischockensuppe, Mandelschaum 
Potage d’artichauts, émulsion d’amandes 

 

14 

 Pilz – Cappuccino, Eierschwämmli,  
Rubino Blätterteigrolle 
Cappuccino de champignons, chanterelles,  
feuilleté « rubino » 

 

16 

 Schernelzer Weissweinsuppe  
Potage au vin blanc de Cerniaux 

 

14 

 Hummerschaumsuppe, Hummerragout, Cognac 
Bisque de homard, ragoût de homard, cognac 

18 



 
 
 
 
 
 
 
 
  

VEGETARISCH 

VÉGÉTARIEN   

 
 

 

  

 Aquarello Risotto, Honig, Endivie, Feta, 
Pistaziencreme, schwarzer Trüffel 
Risotto Aquarello, endive, miel, féta, crème pistache, 
truffe noire 

 

34 
 

 

 Quarkspätzli, Jägersauce, Enoki, Wintergemüse 
Spätzlis au séré, sauce chasseur, champignons enoki, 
légumes d’hiver 

 

32 

 Beluga Linsen, Kokosmilch, Süsskartoffeln, Pilze, 
vegane Crème fraîche 
Lentille beluga, lait de coco, patate douce, champignons,  
crème fraîche végane 

28 

 
 
 
 
FISCH 

POISSONS   

 

  

 Schweizer Eglifilets gebraten,  
Seeländer Salzkartoffeln, Marktgemüse 
Filets de perche suisse poêlés,  
pommes nature du Seeland, légumes de saison 

 

48 
 
 

 Schwertfischfilet, Sumach – Sauce, Tomaten Orzo, 
cremiger Spinat 
Filets d’espadon, sauce sumach, orzo à la tomate,  
épinards à la crème 

 

42 

 Pulpo grilliert, Gelbe Blumenkohl Püree, 
Erbsenschaum, Pinienkernenpesto, Auberginen 
Poulpe grillé, purée de choux fleur jaune, émulsion de 
petits pois, pesto de pignons, aubergine 

39 

   

   



 
 
 
 
 
 
 
 
 

FLEISCH 

VIANDES   

 
 

 

  

 Kalbs Paillard, Kräuterbutter, Gemüse,  
Pommes allumettes, 
Paillard de veau, beurre aux herbes, légumes, pommes 
allumettes 

 

44 

 Schweinsfilet, Jus, Champignons, Gemüse, Risotto  
Filet de porc, jus, champignons, légumes, risotto 

 

Lammentrecôte, Kräuterkruste, Senfjus,  
Tomaten Orzo, Baby Karotten  
Entrecôte d’agneau, croûte aux herbes,  
jus à la moutarde, orzo à la tomate, mini carottes 

 

39 
 
 
 
 
 

43 
    

 
 
 
 
 
 
AB 2 PERSONEN 

DÈS 2 PERSONNES   

 

  

 Chateaubriand, Bearnaise Sauce,  
Pommes allumettes, Saisongemüse 
Chateaubriand, sauce béarnaise, pommes allumettes, 
légumes de saison 

 

55 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.  
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets  
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 8.1 % de Tva 

 


