
 

 
 
 
 

VORSPEISEN 

ENTRÉES   

 
 

 

  

 Cherry Tomatensalat, Burrata, Kapernpesto,  
Basilikumglace, Olivenölkaviar 
Salade de tomates cerises, burrata, pesto de câpres, 
glace au basilic, caviar d’huile d’olive 

 

25 

 Vitello Tonnato, Pickled Shimeji Pilz, Radiesli, Kräuter, 
Chiliöl 
Vitello tonnato, pickles de champignon shimeji, radis, 
herbes, huile de piment 

 

25 

 Sardinenfilet, Aprikosenschaum, geröstete Paprika, 
Tomaten, rote Zwiebeln 
Filet de sardine, émulsion aux abricots, paprika fumé, 
tomates, oignons rouges 

 

28 

 Lachstartar, Guacamole, Zitronen-Dillgurken, Kaki, 
Sesam 
Tartare de saumon, guacamole, concombre, aneth, 
citron, kaki, sésame 

 

28 

 
 
 
 

SUPPEN 

POTAGES   

 
 

 

  

 Ananas-Kokosmilchsuppe, Gurkentartar 
Potage à l’ananas, lait de coco, tartare de concombres 

 

15 

 Erbsensuppe, Minze, Grissini 
Potage de petits pois, menthe, grissini 

 

14 

 Schernelzer Weissweinsuppe  
Potage au vin blanc de Cerniaux 

 

14 

 Hummerschaumsuppe, Hummerragout, Cognac 
Bisque de homard, ragoût de homard, cognac 

18 



 
 
 
 
 
 
 
 
  

VEGETARISCH 

VÉGÉTARIEN   

 
 

 

  

 Riesling-Risotto, Morcheln, Gemüse 
Risotto au riesling, morilles, légumes 

 

35 
 

 

 Gebratene Auberginen, Panko, Tomatensugo, 
frittierter Rucola 
Aubergines grillées, panko, sugo de tomates,  
roquette frite 

 

29 

 Lasagneblätter, Basilikumsugo, Burratina,  
Minzenpesto, Pinienkernen, Aromatica Salat 
Feuilles de lasagne, sugo au basilic, burratina,  
pesto à la menthe, pignons de pin, salade aromatica 

34 

 
 
 
 
 
 
FISCH 

POISSONS   

 

  

 Schweizer Eglifilets gebraten,  
Seeländer Salzkartoffeln, Marktgemüse 
Filets de perche suisses poêlés,  
pommes natures du Seeland, légumes de saison 

 

48 
 
 

 Zanderfilet, Tahini-Kokosnuss-Sauce, 
Süsskartoffelpüree, Gemüse 
Filet de sandre, sauce tahini à la noix de coco, 
purée de patate douce, légumes  

 

42 

 Raviolo mit Black Tiger Krevette, Tobiko-Fischsauce, 
Langustine 
Raviolo farci aux crevettes Black Tiger, sauce tobiko, 
langoustine 

48 

   



 
 
 
 
 
 
 
 
 

FLEISCH 

VIANDES   

 
 

 

  

 Maispoularde, Thymianjus, Fregola Sarda,  
Tomaten, Zucchini  
Poularde de maïs, jus au thym, fregola sarda, tomates, 
courgettes 

 

38 

 Entenbrust, Erdbeerjus, Carnaroli Risotto, Pak Choi  
Magret de canard, jus aux fraises, risotto Carnaroli, 
pak choi 

 

39 

 Bison Entrecôte, Purple Curry Butter, neue 
Bratkartoffeln, Frühlingszwiebeln 
Entrecôte de bison, beurre au curry purple,  
pommes de terre nouvelles, oignons frais 

 

48 

 
 
 
 
 
 
AB 2 PERSONEN 

DÈS 2 PERSONNES   

 

  

 Côte de bœuf, Chimichurri, neue Bratkartoffeln, 
Gemüse 
Côte de bœuf, chimichurri, légumes, 
pommes de terre nouvelles 

 

54 

 Chateaubriand, Bearnaise Sauce,  
Pommes allumettes, Saisongemüse 
Chateaubriand, sauce béarnaise, pommes allumettes, 
légumes de saison 

 

55 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.  
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets  
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 8.1 % de Tva 

 


