SILVESTER Menu
Menu DE SAINT SYLVESTRE

Kalbs-Kroketten,
eingelegtes Gemiise, Mimosa Sauce, schwarzer Triiffel
Croquette de veau, légumes marinés, sauce mimosa, truffe noire

*xx

Pilz-Cappuccino-Suppe, Thymian Chips
Cappuccino aux champignons, chips au thym

L

Nori Duo vom Lachs und Zanderfilet, Meerrettichschaum
Duo de saumon et filet de sandre, mousse au raifort

*xx

Black Angus Rindsfilet,
Kartoffelgratin, Morchelsauce, Gemiisebouquet
Filet de black angus, gratin de pommes de terre, sauce aux morilles, bouquet de légumes

*xx

Rot-Velvet mit Beeren, Vanille
Velvet rouge aux petits fruits, vanille

Menii komplett
Menu complet
CHF 120
Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert
Entrée, potage, plat principal, dessert
CHF 99
Vorspeise, Hauptgang, Dessert
Entrée, plat principal, dessert
CHF 89



SILVESTER Vegi Menu
Menu vegéetarien DE SAINT SYLVESTRE

Hausgemachte Ravioli, Ricotta, Salbeibutter
Ravioli maison, ricotta, beurre a la sauge

L

Pilz-Cappuccino-Suppe, Thymian Chips
Cappuccino aux champignons, chips au thym

*xx

Nori Duo vom Lachs und Zanderfilet, Meerrettichschaum
Duo de saumon et filet de sandre, mousse au raifort

L

Blumenkohl Steak,
Baba Ganoush, Pinienkernen Pesto, Blumenkohlmousse
Steak de choux fleurs et sa mousse, baba ganoush, pesto de pigne

L

Rot-Velvet mit Beeren, Vanille
Velvet rouge aux petits fruits, vanille

Menii komplett
Menu complet
CHF 99
Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert
Entrée, potage, plat principal, dessert
CHF 79
Vorspeise, Hauptgang, Dessert
Entrée, plat principal, dessert
CHF 69



